


Vintage
Prezentacija

odlezanih Malvazija

13.03.2023. — Hotel Esplanade, Zagreb

VINT——AGE

by Vinistra




SJEDISTA VINARA POPIS VINARIJA

27 51

16 32

29 53

17 33

30 55




CATTUNAR

2015. AGE

Naziv vina
Malvazija Nono 4 Terre

Vinograd
4 lokacije 4 Terre

Starost vinograda
10 - 60 godina

Nadmorska visina
130 -180 m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja
30 mjescci u velikim hrastovim i akacija
ba¢vama 25 HL.

Temperatura posluzivanja
14-16°C

Volumen boce

0.751

Selekcija najboljih grozdova Malvazije istarske
iz odabranih vinograda na istarskom crvenom,
crnom, sivom i bijelom tlu.

Glavne karakteristike tla i sto daju vinu:

Crna zemlja - struktura i trajnost

Siva zemlja - konzistentnost

Crvena zemlja - mineralnost

Bijela zemlja - svjezina i cvjetnost

Vino ima izvanrednu mirisnu postojanost, od
aromati¢nog bilja (kadulja, persin, origano) do
tropskog voca, susenih citrusa, jako zrelih ljetnih
zutih voca, dunje, zrele kruske, breskve, smokve,
badema, cvijeca, rogaca u uzbudljivom i nepre-
glednom nizu $to dovodi do njeznih zacinskih
tragova klincica, cimeta, sijena i duhana.
Tekstura je uljasta, a struktura ¢vrsta, s dugim
aftertasteom u kojem se mijesaju zrelo i suho
voce i sasvim lagana gorcina.
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2017. AGE

Naziv vina
Malvazija Collina

Vinograd
Zmergo

Starost vinograda

35 godina

Nadmorska visina
140 m

Postotak alkohola
14.5%

Proces odlezavanja
24 mjeseci u velikim hrastovim
bac¢vama 25 HL

Temperatura posluzivanja

13-15°C

Volumen boce

0.751

Za ovo je vino odabrano iskljuc¢ivo najbolje groz-
de s crne i sive zemlje. Vino je vinificirano dugim
postupkom maceracije od 15 dana i odlezalo 24
mjeseca u velikim hrastovim ba¢vama od 25 HL.
Most je fermentirao na autohtonim kvascima i
ostavljen na talogu 12 mjeseci.

Vino s ,antickim zlatnim” bojama intenzivnog je
okusa i kompleksnog mirisa od primarnih nota
zrelih plodova i aromati¢nog bilja do pikantnih
nota odlezavanja (vanilija, badem, ljesnjak,
cvjetni med).

Preporucuje se oksigenacija u dekanteru.

Ovo se vino lijepo slaze s tradicionalnim lokalnim
jelima koja se temelje na ribi (jastog, Skampi,
Skarpina, Skrpinjak) i peceno meso (teletina,
prepelica, guska).



OPG IVAN DAMJANIC

VINT—2020—AGE

Naziv vina

Akacija

Vinograd
Gobovica

Starost vinograda
15-20 godina

Nadmorska visina
40-50m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja

Fermentacija u inox tankovima, 8 — 12
mjeseci odlezavanja u bacvicama od akacije
na finom talogu, inox 3 — 6 mjeseci a potom
10 — 14 mjeseci u boci

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce
0.751

Boja: slamasto-zlatna Zuta

Miris: ugodan i intenzivniji ako ga usporedimo

sa svjezom malvazijom, finog i delikatnog mirisa
akacijinog meda, zrelog voc¢a (suhe marelice,
kruske, breskve), bazge i grejpa i u tragovima se
osjeca: vanilija, cimet te zacinske note

Okus: na okus svjeze i umjereno slano, toplo i
suho, harmonicno i uravnotezeno, mekano, dugo-
trajnog i perzistentnog okusa

Aftertaste - retronazalni okus: zrela kruska

OPG IVAN DAMJANIC

Premijerno
kuSanje

VINT—200.—AGE

Naziv vina
Justina

Vinograd
Gobovica

Starost vinograda
15-20 godina

Nadmorska visina
40-50m

Postotak alkohola

13.3%

Proces odlezavanja

Fermentacija u inox tankovima, 12 mjeseci
odlezavanja u ba¢vicama od hrasta na finom
talogu, inox 3 — 6 mjeseci a potom 24 mjeseci
uboci

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce
0.751

Boja: slamasto zuta, bistro i gusto

Miris: suha marelica, zuta kruska sa tragovima
nota tipi¢nih za drvo: zacini i raslinje

(majcina dusica...)

Okus: na okus toplo, mekano, svjeze, ukusno, urav-
notezeno (balans) na jeziku, osje¢a se tanin, velika
trajnost (traje nakon ispijanja preko (10 sec.)
Aftertaste - retronazalni okus: suha marelica



VINT—2020—AGE

AanoDowiw
2020

Anno Domini Malvazija

Turkovo

1946.

330 m

14.0%

12 mjeseci na finom talogu uz povremeno
mijesanje u staroj hrastovoj bacvi od 2000 L

12.°C

0.751

Dublje Zuc¢kasto zelenkaste s zlatnim odsjajem.
Intenzivnog i slojevitog mirisa u kojem se
primarne arome malvazije poput zrele breskve
isprepli¢u jesenskim zrelim vo¢em, kruskama i
dunjama, s dodirom zacinskih nota u pozadini.
Okus obiljezava bride¢a mineralnost pomijesana
s istom zrelom vo¢nosti. U ustima djeluje Zivo,
rasko$no i intenzivno, s dubinom i s poticajnim
kiselinama, pravocrtnog i dugackog finisa, mine-
ralno slanog, s privlanom slas¢u na retrookusu.
Potencijala za ¢uvanje i dodatni razvoj od pet do
deset godina od berbe.
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2016. AGE

Anno Domini Malvazija

Turkovo

1946.

330m

13.5%

12 mjeseci na finom talogu uz povremeno
mijesanje u staroj hrastovoj ba¢vi od 2000 L

12.°C

Vino je zlatno Zute boje, kristalno je bistro i gusto.
Izrazene intenzivnosti, finog i ugodnog mirisa. U
otvaranju dominiraju za¢inske note bijelog papra,
kurkume, zreliji vo¢ni elementi bijelog voca
(kruske, breskve, jabuke) herbalni mirisi lovora,
ruzmarina, péelinjeg voska, zrele kruske, dunje,
cteri¢no balzamic¢ne note, anis, duhan i na kraju
cvjetne nijanse. Kompleksnost mirisa je bogata.
Vino je suho, toplo i mekano. Svjeze, finih tanina i
ukusno. Gledajudi obje strane vino se moze
opisati kao full bodied wine ili vino punog tijela.
Uravnotezeno, izrazene intenzivnosti okusa, fine
kakvoce, trajno te u afteru preslikava miris perci-
piran ranije na nosu. Harmonic¢no te spremno za
sljubljivanje sa ribom u pe¢nici; rombo, Skarpina,
jelima u kombinaciji sa tartufima, rep od
govedine sa tartufima i odlezanim sirevima.
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VINT—200.—AGE

Naziv vina
Malvazija Rezerva

Vinograd
Nardudi, Vizinada

Starost vinograda

15 godina

Nadmorska visina
250 m

Postotak alkohola

13.5%

Proces odlezavanja
8 mjeseci u barrique bacvi, 4 mjeseci u boci

Temperatura posluzivanja

13-15°C

Volumen boce

0.751

Boja: Puna zlatno Zuta boja sa odsjajem starog
zlata ispunjava ¢asu

Miris: Zrele kruske prvi su voéni miris ovog
elegantnog i bogatog vina. Ukuhano zuto voce
prati zute jabuke, a zatim se otvara nota vanilije,
te zuto livadno cvijece, a nakon nekog vremena
sve zaokruzuje bagremov med.

Okus: Bogatstvo i slozenost ovog vina potvrduju
se inanepcima. Vo¢nost i ovdje dominira.

Vino je harmonicno, staloZeno, zaokruzeno, a
umjerena svjezina pridonosi eleganciji.

Ovoj kapljici treba pruziti paznju i vrijeme, da se
dulje otvarairazvijai traje

Gourmet: Bogatija riba iz pecnice lijepo ¢e se
sloziti uz ovo vino, a Skampi i jastog su mu idea-
lan par. Morske buzare zovu ga k sebi, ali i tuna
na zaru ili pak tartar od tune. Slaze se i uz jela sa
bucom, poput rizota, buce iz pe¢nice, ali i perad.
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VINT—2020—AGE

Naziv vina
Malvazija Istarska

Vinograd
Nardudi, Vizinada

Starost vinograda

15 godina

Nadmorska visina
250 m

Postotak alkohola
13.8%

Proces odlezavanja
U inox tankovima

Temperatura posluzivanja

13-15°C

Volumen boce

0.751

Boja: Caa se sjaji zivahnom slamnatozutom
bojom sa zlatnim odsjajem

Miris: Note kostunjicavog voca, poput zutih §ljiva
izmijenjuju se s blagim mirisom zelenih grana
brnistre, zatim se pridruzuje bagremov cvijet u
otvaranju, te badem, a kasnije se pridruzuju Zute
jabuke i breskva.

Okus: Vino nepce osvjezava zivahnom mine-
ralnoscu, socno je i vo¢no, a sve mirisne note
clegantno se potvrduju i na kusanju.

Na kraju sve zaokruzuje okus breskve sa lagano
gorkastim finalom svjezeg badema. Unatoc svje-
zini i leprSavosti, ovo vino ima stalnu vibrantnu
snagu na nepcima i veliku pitkost i uzitnost.
Gourmet: Hladna morska predjela, carpaccio
od bijele ribe, bijela riba s raznja, list przen na
ulju, tjestenina sa sipama. Bijelo pile¢e meso, te
manestra ili variva sa bobom.



2018. AGE

Simminor
Turnina

7 godina
10m
15.5%

6 mjeseci uba¢vama od francuskog hrasta
(50% barrique; 50% tonneaux) i 1 godina u
boci

13-14°C

0.751, 1.5l b
75 D DOBRA- vina
VAC.

Vino je zlatno zute boje, bistro je i gusto. Miris je
izrazen i fin. Isprva se osjeti lagana nota vanilije
i drva, slijedi je nota prezrelog voca kao marelice
i manga, malo arancina, mediteransko bilje kao
ruzmarin i kadulja, zacini kao muskatni orasScic i
anis. Miris je kompleksan. U ustima je suho, toplo
i djelomi¢no mekano, djelomic¢no svjeze, blago
tani¢no i vrlo ukusno. Punog je tijela, uravnote-
zeno, fino i harmonicno. Zbog svoje strukture i
kompleksnosti vino moze trajati 8-10 godina.
Posluziti u vecoj ¢asi.

VINT—2020—AGE

MALVAZIJA

Sonata Riserva

Turnina

7 godina

10m

14.0%

8 mjeseci u ba¢vama od francuskog hrasta
( 50% barrique; 50% tonncaux)

12.°C

Ovu Malvaziju krasi lijepa, slamnato zuta boja.
Vino je kristalno bistro i gusto, a miris je ugodan,
fin i elegantan. Na mirisu dominiraju agrumi,
karamelizirana naranca, pecena jabuka, note drva
ilagana nota dima, muskatni orasci¢. Vino je
suho, toplo i mekano, ugodno i pitko, sa lijepim
svjezinama, vrlo mineralno. Punog je tijela,
uravnotezeno, s izrazenom intenzivnosti okusa,
trajno, fine kakvoce, harmoni¢no. Ovo vino moze
uz pravilno skladistenje trajati 6-8 godina.
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VINARIJA VIVODA

VINT——208—AGE
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Naziv vina
Malvazija St. Euphemia

Vinograd
Rovinj

Starost vinograda
40 godina

Nadmorska visina
20m

Postotak alkohola

13.5%

Proces odlezavanja
16 mjeseci u drvenim hrastovim ba¢vama

Temperatura posluzivanja

14.°C

Volumen boce

0.751

Nakon maceracije i zbog odlezavanja 16 mjeseci
u hrastovim ba¢vama ima potpunost, osebujnost
i dug vijek trajanja. Zlatno-zute je boje, intrigan-
tnog mirisa, naglasenih cvjetnih mirisa bagrema i
vanilije koji se isprepli¢u s mirisima cvijeca, trava i
zacina, posebno ljesnjaka i kore kruha.

Okus je mekan i izrazito harmonican, dobre
strukture i trajnosti.
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VINARIJA VIVODA

VINT—2009.—AGE

Naziv vina
Malvazija St. Euphemia

Vinograd
Rovinj

Starost vinograda
40 godina

Nadmorska visina
20m

Postotak alkohola
13.6%

Proces odlezavanja
16 mjeseci u drvenim hrastovim ba¢vama

Temperatura posluzivanja

14.°C

Volumen boce

0.751

Nakon maceracije 30 dana i zbog odlezavanja

16 mjeseci u hrastovim ba¢vama ima potpunost,
osebujnost i dug vijek trajanja. Zlatno-zute je
boje, intrigantnog mirisa, naglasenih cvjetnih
mirisa bagrema i vanilije koji se isprepli¢u s mi-
risima cvijeca, trava i zacina, posebno ljesnjaka i
kore kruha. Okus je mekan i izrazito harmonican,
dobre strukture i trajnosti.



MENEGHETTI

VINT—2020—AGE VINT—200.—AGE

Naziv vina
Malvazija Istarska OMO

Vinograd
Kastanjari

Starost vinograda

. HENEGHETT)
12 godina °

Nadmorska visina
160 m

Postotak alkohola
14.0%

Proces odlezavanja

66% drvo (hrast, akacija), 33% inox

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce

0.751

OMENEGHETTI

Svijetle limunasto-zute boje, intenzivan kom-
pleksni miris na limetu, breskvu, crvenu jabuku,
marelicu, mango, ananas, uz lagane note akacije,
meda i cimeta, punog tijela, intenzivnog okusa na
breskvu, mango i citruse, srednje kiselosti, ali ipak MALVAZIJA 2019
izrazito elegantno, svjeze i neoCekivano mineral-
no, dugotrajni okus uz malo tipi¢ne bademaste
gorcine na kraju.
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Naziv vina
Meneghetti Black label

Vinograd
Ocenaski lapor, Buje

Starost vinograda

15 godina

Nadmorska visina
100 m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja

10 mjeseci pola vina u inoks tanku, pola vina
uslavonskom hrastu 2000 L. Odlezavanje
nakon dozrijevanja jedna godina.

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce

0.751

Duboke slamnato Zute boje sa zlatnim diskovima.
U mirisu prevladava miris zute jabuke i breskve,
uz prepoznatljivi cvijet bagrema.

Na nepcu je izbalansirano, mekano, zrelo, s lije-
pim i dugackim zavrsetkom okusa.



VINT

[ HENEGHETT|

OMENEGHETTI

MONI EMVASIS

MALVAZIJA 2017

Moni emvasis means single er ce in ancient Gre«
Gave the name to the m:

¥asatrading point for fine wine produced in the Pel

The Venetians called the wi asia and mad
alloverthe Mediterranean - the first global wine brand

0f the many Mediterranear ies, the Istrian M
s considered the finest.

2017. AGE

Meneghetti Moni Emvasis
Oceanski lapor, Motovun
15 godina

100 m

12.0%

18 mjeseci u inoks tanku uz povremeno
mijeSanje finog taloga. Odlezavanje nakon
dozrijevanja dvije godine.

-

10-12°C

0.751

Vino je slamnato zute boje s blagim zlatnim odsja-
jem. U mirisu dominiraju cvjetne arome, uz dodir
zvjezdanog anisa i ananasa.

U ustima je njezno, izravno, strukturirano,

s dugackim zavrsetkom okusa.

B mati¢

MAL)

VINT—2009.—AGE

Afrodita - Malvazija Istarska

Rozino

7 godina

283 m

13.3%

1 godina u drvenim ba¢vama

12-14°C

0.751

Vino odlezavano u finim hrastovim ba¢vama
namijenjeno vinskim znalcima. Skolovano sur lie
metodom na talogu kvasaca kako bi se odlezava-
njem maksimalno potencirala struktura i punoca
vina. Dominantne su note biskvita, tople zemlje
sa maslacem, vanilije, orasastih plodova.

Vino je puno, trajno, tjelesno. Prekrasne, upravo
zavodljive Zuckaste boje sa natruhama zelenka-
stih tonova. Uzivati na temperaturi od 12-14 C.



POLETTI POLETTI

VINT—2020—AGE VINT 2005. AGE

Naziv vina
Malvazija Istarska

Naziv vina
Malvazija Istarska Classica

Vinograd
Brajde

Vinograd
Rogovidi

Starost vinograda

15 godina

Starost vinograda
30 godina

Nadmorska visina
250 m

Nadmorska visina
240 M

Postotak alkohola
13.2%

Postotak alkohola

13.5%

Proces odlezavanja
Godina dana u kombinaciji francuskog
hrasta i akacije, te godinu dana boce

Proces odlezavanja
6 mjeseci inox

Temperatura posluzivanja
Temperatura posluzivanja 16-18°C
14-16°C
Volumen boce

0.751

Volumen boce

0.751

 {vinogorje zapadn

MALVAZII
25 ISTARSKA
2 CLASSICA

Berba 2017 Malvazija koja svoj potencijal tek treba pokazati.
Kompleksnije od svjeze malvazije, radi prisutnosti
odlezavanja u drvo. Lijepo se slaze uz kompleksnija
riblja jela kao buzara od skampi i sa delikatnim
mesnim jelima.

Arhivsko vino.

20 21



VINA PRELAC SOSICH WINES

VINT—2020—AGE VINT 2017. AGE

Naziv vina
Malvazija Sinjora

Naziv vina
La Pregiata

Vinograd
Momjan

Vinograd

Cuki, Vizinada

Starost vinograda
30 godina

Starost vinograda
40 godina

Nadmorska visina
220m

Nadmorska visina
250 m

Postotak alkohola
13.0%

Postotak alkohola
13.0%

Proces odlezavanja
15 dana maceracija
6 mjescci hrast tonneaux

Proces odlezavanja
U inox posudu

Temperatura posluzivanja
Temperatura posluzivanja 10-12°C
12-14°C
Volumen boce

0.751

Volumen boce

0.751

Sosich Wines La Pregiata Malvazija vrhunsko

je suho vino karakteristi¢no za podneblje Istre.
Odlezana dvije godine u inox ba¢vama . Vino
proizvedeno od autohtohtone sorte istarske
malvazije s vinograda starih 40 godina, koji

daju malo prinosa, ali puno¢u okusa dobivenog
malvazija proizvoda. Osebujnih je aroma, suhe smokve,
przenih badema isprepletenih aromatikom zrelih
dunja, cvijeta bazge i sSumskih akacija. Uravnote-
zeno vino intenzivnog okusa koje odli¢no pristaje
uz riblja i mesna jela iz pec¢nice s krumpirima te
aromati¢nim biljem, uz bijelo meso i razne salate.
Idealna temperatura serviranja je 10-12°C.

2016

22 23

Mirisom dominiraju zrela, Zuta jabuka i dunja, a
pojavljuju se i nota vanilije te suhe trave.

Vino je blagih tanina i punog tijela, mineralno
isuho. Krase ga uravnotezenost i intenzivnost
okusa, harmonicnost i trajnost.




OPG BERTOSA ROBI

VINT—200.—AGE

Naziv vina
Berba Malvazija Istarska

Vinograd
Zapadni Kaldir

Starost vinograda
10 godina

Nadmorska visina
260 m

Postotak alkohola
14.0%

Proces odlezavanja
Drvo 500 L, 12 mjeseci
i minimalno 6 mjeseci boce

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce

0.751

Vino krasi lijepa slamnato zuta boja sa tamijim
rubovima, kristalno je bistro i gusto, po tocenju
u ¢asu postepeno se otvara. Na mirisu dominira
nota vanilije , suhih marelica, pecene dunje i
suhih badema te cvijetnog meda i suhe smokve.
Vino je suho,toplo i mekano te ima ugodnu svije-
zinu,blage tanine, dobru mineralnost a krasi ga
puno tijelo. Vino je u dobrom balansu, intenziv-
nost okusa mu je dobro izrazena kao i trajnost
okusa. Vino je ukusno, lijepo se pije, harmoni¢no
je anaafter tasteu javlja se nota suhih badema.

ROSS

since 1885

VINARIJA ROSSI

VINT—2020—AGE

Naziv vina
Malvazija Templara

Vinograd
Monte d’Oro

Starost vinograda

4 godina

Nadmorska visina
280m

Postotak alkohola
13.0%

Proces odlezavanja
12 mjeseci u hrastu zapremnine
100012000 L

Temperatura posluzivanja
12°C

Volumen boce

0.751

Malvazija Templara dolazi sa Monte d’Or-a, jed-
nog od najprestiznijih polozaja u Istri, o kojemu
obitelj Rossi brine ve¢ petu generaciju.

Punoga je tijela, kremozna i njezna, spremna je
za uzivanje odmah, a sa viemenom postaje jo$
elegantnija i profinjenija.



VINARIJA ROSSI ANDELINI

VINT 2016. AGE VINT—2009.—AGE

Naziv vina
Malvazija Templara Riserva

Vinograd
Monte d’'Oro

Starost vinograda

4 godina

Nadmorska visina
280m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja
18 mjeseci u 500 litarskim
hrastovim ba¢vama

Temperatura posluzivanja

12-14°C

Volumen boce

0.751

Radi se samo u odredenim godinama selekcijom
najboljih plodova. Zlatnom bojom odaje polozaj
sa kojega dolazi: Monte d’Oro. Vino odlezano

u tamnom hrastu, mekano i zavodljivo, toplih
nota karamele, marcipana i badema je ukusnog i
mineralnog karaktera. Otvara se u slojevima u ko-
jima se medene note isprepli¢u sa zrelim voc¢em i
suhim cvije¢em.

26

Naziv vina
Filomena

Vinograd
Velanov brijeg

Starost vinograda
60 godina

Nadmorska visina
474 m

Postotak alkohola
12.5%

Proces odlezavanja
8 mjeseci u bagremovim ba¢vama, 2 mjeseca
u inox tanku, 12 mjeseci u boci

Temperatura posluzivanja
12°C

Volumen boce

0.751

Filomena je vino iz palete vina Andelini s najvise
osvojenih odli¢ja na domacim i medunarodnim
natjecanjima. Znacenje imena Filomena dolazi
od greke rijeci Philoumenes, tvorene od phileo
$to znaci ljubav te menos znacenja snaga, $to
najbolje opisuje karakter ovoga vina.

Grozde Malvazije istarske bere se ru¢no, u punoj
zrelosti, macerira se 48 sati te vinificira djelomic-
no u bagremovim i manjim dijelom u hrastovim
barrique ba¢vama i dijelom u inox tanku.

Nakon 8 mjeseci odlezavanja u drvu, vino dozri-
jevauboci jo§ minimalno 6 mjeseci prije izlaska
na trziste. To vinu daje punocu i snagu te razvija
aromatski profil uz zadrzavanje svjezine godina-
ma. Odli¢nog potencijala za ¢uvanje.
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2015. AGE

Naziv vina
Malvazija Istarska

Vinograd
Velanov Brijeg

Starost vinograda

60 godina

Nadmorska visina

474m

Postotak alkohola
13.0%

Proces odlezavanja

8 mjeseci ubagremovim bacvama,
2 mjeseca uinox tanku
Temperatura posluzivanja

12°C

Volumen boce

0.751

Malvazija istarska iz velike 2015. godine eksperi-
ment je Andelinija koji se, nakon osvojenog zlata
na Decanter World Wine Awards natjecanjuu
Londonu, i u narednim godinama proizvodi u
vinariji Andelini pod nazivom Filomena.
Grozde za ovo vino doslo je iz najboljih vinogra-
da sredisnje Istre, a nakon maceracije u trajanju
36 sati te fermentacije, vino je dozrijevalo 8 mje-

seci u bagremovim i hrastovim barrique bacvama.

VINT—2000.—AGE

MALVAZIJA ISTARSKA

GRAND CRU
VRHUNSKO VINO

Naziv vina
Malvazija Grand Cru

Vinograd
Zapadno istarsko vinogorje

Starost vinograda

15 godina

Nadmorska visina
140 m

Postotak alkohola
13.0%

Proces odlezavanja
U drvenim bac¢vama

Temperatura posluzivanja

8-10°C

Volumen boce

0.751

Vino krasi zlatno zuta boja,kristalno bistro i gusto
po tocenju. Na mirisu dominira nota vanilije,suhe
marelice ,zrele dunje i suhih badema.

Vino je suho toplo i mekano ,ima ugodnu
svjezinu i krasi ga puno tijelo. Vino ima dobru
ravnotezu intenzivnost okusa mu je izrazena kao
i trajnost. Lijepo se sljubljuje sa pljukancima sa
Sugom od kokosi,tagliatelle sa bijelim tartufima,
rombo u pecnici sa krumpirom.
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VINA MARCETA

VINA MARCETA

Premijerno
kuSanje

VINT—2020—AGE

Naziv vina
Malvazija Sur Lie 2020

Vinograd
Umag

Starost vinograda
1968.

Nadmorska visina
3om

Postotak alkohola
13.4%

Proces odlezavanja
Drvena bacva, inox

Temperatura posluzivanja
12-14°C

Volumen boce

0.751

Bijelo vino, slamnasto Zute boje, macerirano

48 sati sa bobicama. Nakon toga fermentira i
odlezava na finom talogu u drvenoj ba¢vi 10
mjeseci. Nakon toge se mijesa djelom sa vinom iz
inoxa koje nije bilo na talogu. Prevladavaju mirisi
iarome agruma, citrusa, karamele i meda.
Napunjeno u bocu prije 8 dana.
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VINT—2009.—AGE

VENKA

MALVAZIJA 2016

Naziv vina
Malvazija Venka 2019

Vinograd
Valbandon

Starost vinograda

1988.

Nadmorska visina
28 m

Postotak alkohola
13.4%

Proces odlezavanja
Inox, drvo

Temperatura posluzivanja
12°C

Volumen boce

0.751

Fermentacija u inoxu, nakon toga prebac¢eno
vino ubarique 6 mjeseci. Odlezavanje u drvu 12
mjeseci, nakon toga u inoxu do prije 15 dana kad
je napunjeno uboce.
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MALVAZIJA

A Syl

VINT—2020—AGE

Arbor Malvazija

Sv. Petar u Sumi

8 godina

340m

13.5%

12 mjeseci, hrast, 225 L

14.°C

0.751

In Sylvis Arbor Malvazija Istarska harmoni¢no

je vino koje krasi slamnato Zuta boja sa zlatnim
rubovima. Kristalno je bistro i djelomic¢no gusto,
ana prvo mirisanje javljaju se note zrelog bijelog
voc¢a medu kojima dominiraju kruska i dunja.
Godina dana provedena u lezanju u hrastovim
bac¢vama oplemenila je ovo vino notama vanilije

i ljesnjaka koje su ekstrahirane iz drva bacve, ali
nisu prekrile sortne arome malvazije istarske.
Nakon lezanja i muljanja, uslijedila je maceracija
od 48h na niskim temperaturama. Zahvaljujudi
takvom nacinu proizvodnje, Malvaziju Arbor kra-
se ugodna svjezina i mekoca okusa te mineralnost
tipi¢na za malvaziju iz sredisnje Istre.

VINT—2010.

seLECTIO!
M ALVAZIA

AGE

Kadum Malvazija Istarska Selection
Kampanovo, Porec¢

10 godina

120m

13.5%

12mjeseci u drvenim ba¢vama
12-16°C

0.751

Odlezano vino malvazije istarske. Krasi ga lijepa
zlatno zuta boja, kristalno je bistro i gusto.

Na mirisu osjetna nota vanilije, suhih marelica,
orasastih plodova te meda od kestena i suhe smo-
kve. Vino je elegantno na nepcu, zaokruzenog
tijela i izrazene svjezine.



2018. AGE

Alba Antiqua

Kastanjari

1987.

160 m

13.5%

12 mjeseci u barrique bacvicama od akacije

Alba Antiqua je hommage istarskoj tradiciji i
precima. Vino od probranog grozda malvazije
istarske. Niski prinosi u vinogradu.

Macerirano i odlezalo u akaciji 12 mjeseci, u boci
od 2021.g. Istice se po zreloj aromatici sa Sirokim
spektrom nota i visokim intenzitetom aroma.
Dominiraju suha marelica, agrumi, kostunjicavo
voce, med, diskretno drvo i za odlezano vino
neobic¢ne cvjetne arome.

U ustima takoder slojevito, sa vo¢noscu i svjezi-
nom, ugodne tani¢nosti, te dugim zavrsetkom
kojeg obiljezava tropsko-oraasti ton.

Stilom podsje¢a na drevne mediteranske stilove
te je izrazito pogodno za odleZavanje u boci.

2008: AGE

Alba Antiqua

KaStanjari

1987.

160 m

12.7%

12 mjeseci u barrique bacvicama od akacije

14-16°C

0.751

Alba Antiqua je hommage istarskoj tradiciji i
precima. Vino od probranog grozda malvazije
istarske. Niski prinosi u vinogradu. Berbi se pri-
stupilo ranije radi ocuvanja vocnosti i svjezine.
Nakratko macerirano i odlezalo u akaciji 12 mje-
seci, u boci od 2011.g. Istice se po zreloj aromatici
sa Sirokim spektrom tercijarnih nota.

U ustima takoder slojevito, vo¢no, naglasene mi-
neralnosti, ugodne tani¢nosti i neobicne svjezine.



VINT—2009.—AGE VINT—2020—AGE

Malvazija Sur Lie Malvazija Istarska

Stancija Sv. Pelaj

11 godina 100 godina
230m 170 m
13.0% 13.0%

Barrique bacvice 8 mjeseci Hrastove ba¢ve 12 mjeseci

10-12°C

13-15°C

0.751
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Malvazija ima lijepu slamnato Zutu boju sa zlat-
nim nijansama, na nosu se otvara miris cvijeta ba-
grema, i vo¢ne note. Vino je suho, toplo i mekano
te ima ugodnu svjezinu, blage tanine, dobru mi-
neralnost, a krasi ga puno tijelo. Vino je u dobrom
balansu, intenzivnost okusa mu je dobro izrazena
kao i trajnost okusa. Istarska malvazija odli¢no se
slaze uz tjesteninu s mesom, morskim plodovima
ili rizotom. Moze se kombinirati s bijelim mesom
s dodatkom povréa no svavako, neizostavni je
dodatak svim ribljim spacialitetima.

1
T n
Grozde za proizvodnju ove odlezane Malvazije
bere se kasnije, u drugoj polovici rujna.
Fermentacija kao i kasnije odlezavanje na
vlastitim kvascima odvija se u drvenim barrique
bacvicama vise mjeseci. Vino karakterizira
slamnato zuta boja i intenzivan, fin i ugodan
miris na vaniliju i tipicnu Malvazijinu notu cvijeta
bagrema. Suho je, toplo i mekano, punog tijela i
izrazite mineralnosti.




OPG DESKOVIC FRANCO

OPG DESKOVIC FRANCO

VINT—2009.—AGE

“Jska trag

5
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DESKOVIC

Obiteljska tradicija

Malvazija

¢ RISERVA o.—

Naziv vina
Malvazija Riserva

Vinograd
Sveti Stijepan

Starost vinograda
30 godina

Nadmorska visina
150 m

Postotak alkohola
12.8%

Proces odlezavanja
12 mjeseca

Temperatura posluzivanja

14-16°C

Volumen boce

0.751

Malvazija Riserva, napravljena je od pobranih bo-
bica malvazije istarske. Maceracija traje 24 sata, a
kasnije je vino odlezano 12 mjeseci u ba¢vama od
hrasta. Vino je Zuto-zlatne boje. Miris podsjeca
na med, vaniliju i cimet.

Malvazija je suho, mekano i toplo vino.
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Obiteljska tradicija

Malvazija

——«« BARRIQUE -

VINT—2020—AGE

Naziv vina
Malvazija Riserva

Vinograd
Sveti Stijepan

Starost vinograda
30 godina

Nadmorska visina
150 m

Postotak alkohola
13.2%

Proces odlezavanja
12 mjeseca

Temperatura posluzivanja

14-16°C

Volumen boce

0.751

Malvazija Riserva, napravljena je od pobranih bo-
bica malvazije istarske. Maceracija traje 24 sata, a
kasnije je vino odlezano 10 mjeseci u ba¢vama od
hrasta. Vino je Zuto-zlatne boje. Miris podsjeca
na med, vanilijui breskve.

Malvazija je suho, mekano i toplo vino.
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2016. AGE

Malvazija

Ipsi, Oprtalj, Sv. Jelena

14-15 godina

150-420 m

14.0%

Drvene (renovirane) bacve

14-15°C

0.751

VINT—2009.—AGE

Malvazija

Ipsi, Oprtalj, Sv. Jelena

14-15 godina

150-420 m

13.5%

Drvene (renovirane) bacve

14-15°C

0.751

Prirodno vino, kristalno ¢isto sa notama naran-
¢ine korice, cvijetova akacije do nota tostiranih
badema. U ustima skladno, harmonicno i gusto.

Prirodno vino, jantarne boje sa vo¢nim notama
srelih marelica, dinja i breske.
Zaokruzeno i harmonic¢no.




GERZINIC MEDEA VINARIJA

VINT 2016. AGE VINT 2017. AGE

Premijerno
kuSanje

Naziv vina

Naziv vina

Malvazija Montiron
Vinograd Vinograd
Staraboska Montiron

Starost vinograda
20 godina

Nadmorska visina
260 m

Postotak alkohola
14.0%

Proces odlezavanja
16 mjeseci u drvenim ba¢vama, pa u inox
bacvi, potom u boci

Temperatura posluzivanja
12-14°C

Volumen boce

151

Vino je slamnato zute boje sa zlatnim odsjajem,
na miris zrelo voce, dunje, breskve te lagana nota
vanilije. Na nepcu suho, toplo, zaobljenog tijela,
uravnotezeno, kremasto i vrlo ugodno.

Starost vinograda

40 godina

Nadmorska visina
43m

Postotak alkohola

13.5%

Proces odlezavanja
Djelom u hrastovim ba¢vama 225 L i inox
sur lies 5 mjeseci

Temperatura posluzivanja

13-15°C

Volumen boce

0.751

Jedno od posljednje ocuvanih vinograda
autohtone Malvazije istarske na crvenoj zemlji.
Vinifikacija: Ru¢na berba u kasete krajem rujna.
Nakon kratke maceracije vino fermentira dijelom
uinoxu, dijelom u novim drvenim ba¢vama

225L. Vino odlezava na vlastitim kvascima sur-lie
metodom 5 mjeseci prije kupaziranja i punjenja.
Aromatski profil: vino krasi slamnato zuta boja
kristalnog odsjaja. Intenzivnog je mirisa, cvjetnog
s herbalnim notama. Profinjenih je aroma divlje
jabuke, ogrozda, bergamota, cvijeta badema i
bijelog ¢aja. Okus je izvanredno izbalansiran
izmedu elegancije, svjezine te punoce i potencija-
la za odlezavanje.
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2018. AGE

Malvazija Korona Sur lie

Santa Lucia, Buje

20 godina

250m

14.5%

12 mjeseci u ba¢vama do Francuskog hrasta
14.°C

0.751

Malvazija sur lie, koja je boravila u drvenim
bac¢vama 12 mjeseci. Zrela zelena jabuka i cvjetni
nos. Profinjen i lijep razvoj meda, vanilije i hrasto-
vine na nepcu. Ovo vino svojom kremastom tek-
sturom daje punoc¢u okusa i dugotrajan aftertaste
koji vam neizbrisivo ostaje u sje¢anju.

fur Tie Malva

2016. AGE

Malvazija Korona Sur lie

Santa Lucia, Buje

20 godina

250m

14.5%

12 mjeseci ubac¢vama do Francuskog hrasta

14.°C

0.751

Malvazija sur lie, koja je boravila u drvenim
bac¢vama 12 mjeseci. Zrela zelena jabuka i cvjetni
nos. Profinjen i lijep razvoj meda, vanilije i hrasto-
vine na nepcu. Ovo vino svojom kremastom tek-
sturom daje punoc¢u okusa i dugotrajan aftertaste
koji vam neizbrisivo ostaje u sje¢anju.



KOZLOVIC VINARIJA KOZLOVIC VINARIJA

VINT—2020—AGE VINT 2000. AGE

Naziv vina
Selekeija Malvazija

Vinograd
Santa Lucia

Starost vinograda
14-59 godina

Nadmorska visina
200-240 m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja
Inox 12 mjeseci

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce

0.751,1.51

Berba 2020. peta je berba ovog relativno novog,
ali od prve pojave vrlo cijenjenog vina kako medu
vinskim profesionalcima tako i kod publike.
Stilski radi se o vinu izmedu svjeze Malvazije i
odlezane Santa Lucije, ali vlastitog stila s jakim
naglaskom na karakter pojedine berbe.

Na prvi udah suzdrzana, gotovo zatvorena, u do-
diru sa zrakom rascvjetava se u pravi buket Cistih
aroma, kojima dominira zrelost voca breskvastih
nota. Cuti se i naznaka anananasa, dagak orijen-
talnih zacina i vanilijska komponenta. Na nepcu
suho, uzitno, osvjezavajuce, izvrsno balansiranih
alkohola. Umjerenom kiselinom i skladnim
tijelom, vo¢noscu, Selekeija odlucno vlada and
okusnim pupoljcima. Selekeija 2020. posjeduje
finu slanost i raskosnu svjezinu.
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Naziv vina
Santa Lucia Malvazija

Vinograd
Single vineyard Santa Lucia

Starost vinograda
Posadeno 1962.

Nadmorska visina
200 m

Postotak alkohola
14.7%

Proces odlezavanja
32 hL +inox

Temperatura posluzivanja
12°C

Volumen boce
0.751

Dobro paziti na temperaturu i pravovremeno
otvaranje boce. Vino nikako ne servirati hladnije
0d 12°C, a bocu je potrebno otvoriti pola sata
prije konzumacije inace prijeti opasnost da
ostanete uskraceni za puni dozivljaj. Zlatne boje
sa povremenim refleksima limunsko Zute.

Miris je kompleksan splet razlicitih tipova aroma.
Od slatkastih cvjetnih tonova cvijeta bagrema,
preko zacinskih aroma poput zelenog Caja,
tragova anisa i kadulje, do spleta vo¢nih primjesa
poput breskve, marelice i banane. Okus je izni-
mno bogat, a nimalo masivan ili mastan.

Punog i zaobljenog tijela, te vrlo intenzivne mine-
ralnosti. Iznimno bogato i postojano vino cije se
trajanje retrookusa mjeri doslovno minutama.
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PERVINO

PERVINO

VINT

Gold 45

PERVINO

2018. AGE

Naziv vina

Gold 45

Vinograd
Salvela, Novigrad

Starost vinograda
11 godina

Nadmorska visina
30m

Postotak alkohola

13.5%

Proces odlezavanja
2,5 godine u drvenim ba¢vama
(hrast i akacija)

Temperatura posluzivanja

14-16°C

Volumen boce

0.751

Gold 45 napravljen je od grozda malvazije, a odle-
zavao je 2,5 godine u drvenim ba¢vama od hrasta
iakacije. Odlikuje se dubokom zutom bojom sa
zlatnim odsjajem. Na prvi nos se osjete medne
note, zuto cvijece, zatim zrelo zuto voce, kompot
od dunje, breskve i marelice, te zuta Sljivu uz
laganu tostiranu notu.

Ovo suho, toplo i vo¢no vino je fino zaokruze-
no, tanini drvenih bacava su lagano prisutni, ali
ugodno uklopljeni i zajedno s mineralnoscu i
svjezinom ¢ine uravnotezen utisak. NjezZne note
vanilije skladno prate vo¢ne arome.

VINT—2020—AGE

Naziv vina

Orange

Vinograd
Novigrad

Starost vinograda
12 godina

Nadmorska visina
60 m

Postotak alkohola
13.5%

Proces odlezavanja
12 mjeseci, 80% inox, 20% slavonski hrast

Temperatura posluzivanja

14-16°C

Volumen boce

0.751

Orange 2020 napravljen je od grozda malvazije
kombinacijom moderne i tradicionalne vinifikaci-
je. Maceracija u inox ba¢vama traje 4 mjeseca, na-
kon ¢ega 20 % vina odlezava u barrique bacvama.
Kao rezultat toga dobiva se vino izrazene zrelosti
i zaobljenih tanina, snazne strukture, ali i veoma
pitko i mekano u ustima. Vino je grubo filtrirano
te ima medenu boju. Arome je kompleksna i
bogata te ima intenciju mijenjanja s viemenom u
¢asi. Na pocetku se osjete arome jasmina, vanilije
i akacije s laganom primjesom tostiranih ljesnjaka
i badema. Vino ima i svjeze arome kore narance,
mandarine i kumkvata u kombinaciji sa suhim
marelicama i Zutim $ljivama. Na kraju do izrazaja
dolaze zacinske note muskatnog orascica i va-
nilije. Medeni i orasasti okus dominira u ustima.
Vino je iznimno pitko, balansirano i harmoni¢no
te ima odlican potencijal za starenje.
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Motovun

MALVAZIJA ISTARSKA
2019

VINT—2010.

AGE

Malvazija Istarska “Sesto Senso”
Stanzietta

Posadeno 1952.

150m

14.0%

Nakon berbe provedena je maceracija od
21 dan te je kasnije vino odleZavalo 18 mj.
na finom talogu u velikim ba¢vama hrasta,
murve i akacije.

14.°C

0.751

Malvazija Sesto senso proizvedena je od oda-
branih bobica s najboljih polozaja. Nakon berbe
provedena je maceracija od 21 dan te je kasnije
vino odlezavalo 18 mj. na finom talogu u velikim
bac¢vama hrasta, murve i akacije. Vino je zlatno
zute boje. Mirisom podsjeca na przene ljesnjake,
med, duhan te cimet. Sesto senso je suho, toplo i
mekano, a s druge strane djelomic¢no svjeze vino.
U dobrim uvjetima ¢uvanja moze trajati barem 5 -
8 godina. Sljubljuje se uz skutu sa medom, ribom
ispod peke ili jednostavno uz kubansku cigaru.
Pozeljna temperatura serviranja je 14 C.

VINT

AVANWAN
LAGUNA

F E S ' TRGH

MALVAZIJA
VIZINADA

2013. AGE

Malvazija Istarska Riserva Vizinada Festigia

Vizinada

17 godina

240-260 m

13.5%

U inoxu, odlezavanje na vlastitom talogu
kvasaca od 12-36 mjeseci uz povremeno
mijesanje taloga, nakon punjenja minimalno
12-18 mjeseci u boci.

10-12°C

0.751

Kristalno ¢iste, izrazito Zute, jantarne boje,
izrazenih aroma na zrelo voce, med, s primjesom
tercijalnih aroma orasastih plodova - bademe
iorahe. U ustima strukturirano, balansirano,
punog tijela te prepoznatljivih aroma meda i
przenog badema, dugotrajnog okusa.



AGROLAGUNA DEGRASSI

VINT 2014. AGE VINT 2003. AGE

NA
N

Vi
LAGU

FESTI G
MALVAZIJA

Z
22hoverssthocs 2iveld

Naziv vina
Malvazija Istarska Festigia

Vinograd
Vizinadai Devici

Starost vinograda
Vizinada - Mastelic¢i sadnja 2000.
Devici - sadnja 2009.

Nadmorska visina
Vizinada 240-260 m
Devi¢i 80-100 m

Postotak alkohola
13.0%

Proces odlezavanja

U inoxu, punjeno nakon 6 mjeseci dozri-
jevanja na talogu kvasaca u butelje 0,75L s
plutenim ¢epom, nakon punjenja minimalno
2mjeseca odlezalo uboci.

Temperatura posluzivanja
10-12°C

Volumen boce

0.751

Kristalno cista, zuta boja, karakteristi¢nih vo¢nih
aroma s primjesom petroleja koje ovo vino ¢ine
izrazito kompleksnim. U ustima ¢isto, ugodno
svjeze, srednjeg tijela te trajnijeg vo¢nog okusa na
citruse i tropsko voce, s primjesom petroleja.
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7 MALVAZI]A ISTARSKA

6010 SO VNOGORE.

Proizvodi i puni
DEGRASSI d.o.0.
Basonija - Savudrija

CROATIA

NN CTEL0-COOSUD VAR ES BB/ 320-14/01- 01194
=

Naziv vina
Malvazija Istarska Bomarchese Barrique

Vinograd
Bomarchese, Buje

Starost vinograda

1986.

Nadmorska visina
220-250 m

Postotak alkohola
12.0%

Proces odlezavanja
Fermentacija u drvu 12 mjeseci

Temperatura posluzivanja

13-15°C

Volumen boce

0.751

Boja: starog zlata

Miris: kompleksan i fin, na zuto cvijece, koricu
kruha i med, zatim se otvara bijela 8ljiva, ljeSnjaci,
zacinsko bilje i bijeli papar

Okus: toplo, oblo i puno, ali istovremeno i tipi¢no
mineralno, umjereno svjeze, nepcima se Siri zrelo
voce, dug finale sa blagom tipi¢nom

elegantnom gorc¢inom

Gastro preporuka: Siroka lepeza morskih plodo-
va, kozice i Skampi sa zara, ali i jaca jela od ribe i
bijelih mesa sa zacinima, gu$ca jetra na tostu sa
bijelim paprom
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MALVAZUA ISTARSKA
RISERVA

2015

)\

2015. AGE

Malvazija Istarska Bomarchese Riserva

Bomarchese, Buje

1986.

220-250 M

13.0%

Fermentacija u drvu 12 mjeseci

13-15°C

0.751

Boja: svjetlo zlatna

Miris: mineralne note, Zuto suseno livadno
cvijece, blagi med akacije, zrele Zute Sljive,

te zacinsko bilje.

Okus: slasno, so¢no, mineralno i svjeze, ali istovre-
meno snazno i toplo. Blago njezne medne note,
pomijesane sa zrelim vocem, livadnim cvije¢em,
kamilica i notama korice kruha. Dugi elegantni
aromaticni aftertaste pomijesan s mineralnosc¢u.
Gastro preporuka: snaznija riblja jela, tuna na zaru

WINERY

MALVAZA

ISTARSKA

VINT—2020—AGE

Malvazija La Prima

Komarso, Motovun

1952.-1954. godine

170 m

14.5%

12 mjeseci drvena bacva akacija

12-16°C

0.751,1.51

Ovo sofisticirano vino zlatne, pune boje karakte-
rizira iskrenost i izravnost okusa, s bouquetom
zrelog Zutog i tropskog voca uz tipi¢ne nijanse
motovunske malvazije.

Tekstura vina je uljasta i glatka, a profinjene note
sugodnim i zaobljenim mineralnim okusom,
ovom suhom i mekanom vinu daju svjezinu,
uravnotezenost te intenzivnost. La Prima se pije
neusiljeno i lagano, a harmonic¢na paleta okusa
polako se otvara u vecoj ¢asi za degustaciju.

Ova malvazija dolazi s mikrolokaliteta Komarso
te se najbolje sljubljuje uz specijalitete s morskim
plodovima i domacu tjesteninu s tartufima.



FAKIN

VINT—2020—AGE

Naziv vina
Malvazija Amfora

Vinograd
Komarso, Motovun

Starost vinograda

1952.-1954. godine

Nadmorska visina
170 M

Postotak alkohola
14.5%

Proces odleza
12 mjeseci amfora

Temperatura posluz
12-16 °C

Volumen boce

FAKIN 0.751

WINERY
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